..Happens ..Flying Buffet*

Leckere Kleinigkeiten, die auch auf der Hand gut schmecken: Fingerfood

* MozzarellaspieBe mit Cocktailtomaten und Pesto
» Kartoffelkrautersalat mit Hackbéllchen

* Gefliigelcocktail mit Currysauce

* Lachstatar mit Crackern

* Gefiillte Wraps mit Riucherlachs

* Vegetarische Wraps mit Kése

* Marinierte Champignons mit Lauchzwiebeln
* kleine gebratene Schnitzelchen

* Spargelrolichen

* Geraucherte Forelle mit Meerrettichsauce

* Gebratene Shrimps mit Minze und Tomaten
* Partybrotchen und Dips

* Currywurst mit pikanter Sauce

24,50 €

.Schnitzelparade*

saftige Schweine- und Hihnchenschnitzel
iiberbackene Hihnchensteaks
Rostkartoffeln, Kartoffelgratin
Champignon- und Paprikarahmsauce
Saisonales Salatbuffet, Antipasti-Auswahl
21,50€



..Deftig und Lecker

glasierter Backschinken mit eigener Sauce Zwiebelbraten aus dem
Smoker, Mettwiirstchen,

Bratrippchen

Kartoffelptiree und Bratkartoffeln

Weinsauerkraut, Apfelrotkohl

19,50 €

..Bayrische Schmanker]*

Landbrotchen und Brezeln mit Butterschmalz
Leberkdse mit Schmorzwiebeln

Saftiger Kasslerbraten, Bratensauce
Schweinshaxen

Sauerkraut und Rahmwirsing
Stampfkartoffeln, Rostkartoffeln

Miinchner Wei3wiirstl mit stiBem Senf

19,90 €




Italia“

Antipasti-Auswahl
Héhnchensteaks tiberbacken mit geschmorten Tomaten und
Mozzarella

Krauterkrustenbraten aus dem Steinbackofen
Buntes Ratatouillegemiise

Vegetarische Nudelpfanne
Rosmarinkartoffeln

25,00 €

..Happens Grillbuffet

Marinierte Nackensteaks

Héahnchenmedaillons und Grillwiirste

Hacksteaks im Speckmantel

Gemiisespiele & Obst vom Grill

Gebratene Knoblauchpilze mit Tzatziki Rostkartoffeln
saisonales Salatbuffet, Antipasti-Auswahl
Partybrétchen, Dips und Saucen

28,00 €




..klassisch westfalisch*

Miinsterlander Rindfleisch mit Zwiebelsauce

Saftiger Schweinekrustenbraten mit Zwiebelchampignons
Geschmorte Rinderrouladen in eigener Sauce

Frisches Marktgemiise mit Sauce Hollandaise

Knackige Blattsalate mit Tomate und Gurke
Rostkartoffeln und Kartoffelgratin

26,50 €

..Reise ums Mittelmeer*

Geschmorte Minihaxen mit Tomaten-Paprikagemiise
Gebratene Hihnchensteaks mir Késeknoblauchsauce
Gyrospfanne und Zaziki und Krautsalat
Seehechtfilet mit geschmorten Tomaten
Thymiankartofteln, Bandnudeln

Antipasti-Auswahl

Ciabatta und Dips

28,00 €




..Norddeutsche Leckereien*

Geraucherter Lachs und Makrele mit Honigsenfsauce
Geraucherte Forelle mit Meerrettich

StiB-sauer eingelegte Heringe

Luftgetrocknete Mettwurst mit Cornichons
Kartoffelsalat mit Kriautern

Gurken- und Blattsalate

Scholle ,,Finkenwerder Art* mit Butterkartoffeln
Lammkeule mit Rosmarin und Stielmus
Backschinken mit Sauerkraut

Rahmkartoffeln mit Speck

Schmorkes

33,50 €

.Leicht & Lecker

Tomate-Mozzarella mit Basilikum Geschwenkte Zucchini mit
Rosmarin Griiner Salat mit Gurken, Tomaten und Paprika Vitello
Tonnato mit Thunfisch-Kapernsauce Melone mit westfalischem
Knochenschinken Mariniertes Lachsfilet mit Limettenschaum
Gebratene Hihnchensteaks mit Krautersauce Pikanter Tomaten-

Paprika-Reis

29,00 €



..Happens Burger Buffet vom Grill*

Burger frisch vom Holzkohlegrill:

Rind/ Hithnchen/ Pulled Beef/ Gemiiseburger (vegan) und Halloumi
Burger (vegetarisch)

Verschiedene Burgerbrotchen (Brioche, Sesam, Vollkorn, Ciabatta)
Speck, Kise, Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rostzwiebeln: alles zum
selbst belegen

Hausgemachte Grillsaucen

Pommes Frites

Grillkartoffeln mit Krauterquark

28,50 €

.Grillbuffet US Style*

Rinderhiiftsteaks (T-Bone, Rib-Eye)
Holzféllersteaks

Marinierte Hanchenschenkel
Feurige Spare Rips

Gegrilltes Gemiise

Gebutterte Maiskolben

Pikant gewlirzte Bohnen in Tomatensauce
American Cole Slaw (Krautsalat)
Wedges mit Sour Cream

Pommes Frites

Hausgemachte Grillsaucen
Marshmallows & Vanilleeis

35,00€



Vegetarische Alternativen

* Geschmortes Ofengemiise mit Kridutern der Provence und
Knoblauchdipp

* Gefiillte Paprikaschoten mit Fetakdse und Tomatenrisotto

* Vegetarische Lasagne mit Tomaten, Zucchini, Knoblauch,
Bérlauchpesto und Mozzarella iiberbacken

* Gebratene Gnocchi mit Spinat und Gorgonzola

* ,,Omas Gemisepfanne* Steckriiben, Kohlrabi, Karotten, Pastinake,
Fenchelknollen in Butter angeschwitzt und karamellisierte Zwiebeln

* Spargelgratin mit mediterranen Gemiisen

* Birlauchnudeln mit gebratenen Waldpilzen

» Pikanter Tomaten-Paprika-Reis

* Dreierlei vom Kohlrabi

. Winterliche Leckereien*

Wildrahmsuppe

Hirschkalbskeule mit Madeirasauce

Gefiillte Kalbsbrust mit Champignons

Herzhaftes Wildragout mit Waldpilzen und Preiselbeeren
Wintergemiise/ Rahmwirsing/ Apfelrotkohl

Nussspitzle und Butterkartoffeln

30,00 €



Suppenbuffet

Wihlen Sie drei verschiedene Suppen, inkl. Partybrétchen

*  Westfilische Hochzeitssuppe

 kréaftige Gulaschsuppe mit Paprika

*  Wildrahmsuppe mit Waldpilzen

» Kiésesuppe mit Hackfleisch und Friihlingszwiebeln

* Reitersuppe mit Kidneybohnen und Hackfleisch

* Tomatencremesuppe mit Barlauchpesto

* Brokkolicremesuppe mit Gemiisestreifen

» Kartoftelcremesuppe mit / ohne Mettwurst und
Gemiisestreifen

9,50 €

Kleine Partvyhits......

* Currywurst mit Brotkorb 8,00 €
» Kiésebuffet mit Feigensenf und Trauben 13,00 €
* Gyrospfanne mit Kraut, Zaziki und Fladenbrot 11,00 €
* Schnitzel und Partyfrikadellen, Pizzaschnecken,
Brotkorb und Kéasebrot mit Dips 12,50 €
* Kostlich gefiillte Ofenkartoffeln (z.B. Speckwiirfel &
Kise; Gemiisestreifen & Kése) dazu Krauterquark ab 8,50 €




Meniivorschliage fiir Familienfeiern

Westfalische Hochzeitssuppe

Rindfleisch mit Zwiebelsauce und frischen Salaten

Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce
klassische Rinderrouladen mit eigener Sauce
Hénchenschnitzel mit warmem Obst

bunte Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise

Petersilienkartoffeln und Kroketten

Herrencreme

Vanilleeis mit heiflen Kirschen

37,00€ pro Person




Tomatencremesuppe mit Barlauchpesto

Hahnchenrouladen mit Késeknoblauchsauce
gebratenes Lachsfilet mit Bandnudeln
Schweinemedaillons im Speckmantel
Geschwenktes Ofengemiise und Blattsalate

Rosmarinkartoffel und Gnocchi

Vanilleeis mit Schokosauce

Panna Cotta mit Himbeeren

37,00€ pro Person

Réucherfischspezialititen mit Blattsalaten und Reibeplédtzchen

Saltimbocca vom Schweinefilet

Steaks von der Hihnchenbrust mit Tomate-Mozzarella iiberbacken
Gebratenes Seehechfilet mit Zitronenbutter und Krauterkartoffeln
Ratatouille Gemiise

Bratkartoffeln

Bandnudeln mit Béarlauchpesto

Mascaponecreme mit Waldbeeren

Mousse au Chocolat

39,00€ pro Person




Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen

Krauterriihrei mit Petersilienkartoffeln
Schweineschnitzel mit Waldpilzsauce
gebratene Hahnchenmedaillons
frischer Spargel mit Sauce Hollandaise
bunte Gemiiseauswahl

Kroketten und Bratkartoffeln

Mandarinencreme und Eis mit frischen Erdbeeren

39,50€ pro Person

Kartoffelcremesuppe mit Waldpilzen

Schweinekrustenbraten mit Zwiebelchampignons
Sauerbraten mit Rotkohl und Knodeln
Héhnchenschnitzel mit Currysauce

Saisonale Gemiise- und Salatauswahl

Petersilienkartoffeln und Kroketten

Herrencreme nach Art des Hauses

32,00€ pro Person




Waldpilzsuppe

Wildschweinragout mit Rotkohl und Spétzle
Rinderriickensteaks mit Pfefferrahmsauce
panierte Hihnchenschnitzel mit warmem Obst
Saltimbocca vom Schweinefilet

Gebratenes Ofengemiise

iiberbackene Kréauterkartoffeln und Rostis

gemischte Blattsalate

Eis mit Zimtpflaumen

39,50€ pro Person

Alle Preise giiltig ab 01/2026
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