Festscheune Happens Hof
Preisliste 01/24

Scheunenmiete: V% Scheune bis ca. 80 Personen 600,00 Euro
¥ Scheune bis ca. 130 Personen 750,00 Euro
Ganze Scheune ab ca. 130 Personen 900,00 Euro
Zusatzkosten: Heizung 80,00 Euro
Reinigung 35,00 Euro pro Stunde

Allgemeines:

e Speisen sind nurvom Happens Hof zu beziehen / Getranke
ausschlielBlich Gber Getranke Kock

e Werden die Speisen und Getranke tber den Happens Hof
bezogen, entfallt die Scheunenmiete

e Im Mietpreis sind Tische / Banke, Stehtische, Kihlschranke
und Zapftheke inklusive

e Polsterstihle und Barhocker kosten 2,00 Euro / Stick

e Dekorieren bitte nur OHNE Tacker und Nagel

o Konfettikanonen sind ebenfalls nicht erwinscht



HAPPENS FLYING BUFFET*

Leckere Kleinigkeiten, die auch auf der Hand gut schmecken:
Fingerfood

Mozzarellaspielse mit Cocktailtomaten und Pesto
Kartoffelkrautersalat mit Hackballchen
GeflUgelcocktail mit Currysauce

Lachstatar mit Crackern

Gefullte Wraps mit Raucherlachs
Vegetarische Wraps mit Kase

Marinierte Champignons mit Lauchzwiebeln
kleine gebratene Schnitzelchen
Spargelrolichen

Geraucherte Forelle mit Mieerrettichsauce
Gebratene Shrimps mit Miinze und Tomaten
Partybrétchen und Dips

Currywurst mit pikanter Sauce

21,50 €

SCHNITZELPARADE®

saftige Schweine- und Hahnchenschnitzel
Uberbackene Hahnchensteaks
Rostkartoffeln, Kartoffelgratin
Champignon- und Paprikarahmsauce
saisonales Salatbuffet, Antipasti-Auswahl

19,90 €



DLITIG UND LECKER®

glasierter Backschinken mit eigener Sauce
Zwiebelbraten aus dem Smoker, Mettwurstchen,
Bratrippchen

Kartoffelpliree und Bratkartoffeln
Weinsauerkraut, Apfelrotkohl

19,50 €

BAYRISCHE SCHUMANKERL*

Landbrotchen und Brezeln mit Butterschmalz
Leberkase mit Schmorzwiebeln

Saftiger Kasslerbraten, Bratensauce
Schweinshaxen

Sauerkraut und Rahmwirsing
Stampfkartoffeln, Rostkartoffeln

MUnchner Weiltwurstl mit stifkem Senf

19,90 €




ITALIA®

Antipasti-Auswahl

Hahnchensteaks Uberbacken mit geschmorten Tomaten und
Mozzarella

Krauterkrustenbraten aus dem Steinbackofen

buntes Ratatouillegemuse

Vegetarische Nudelpfanne

Rosmarinkartoffeln

25,00 €

.HAPPENS GRILLBUFFET®

marinierte Nackensteaks

Hahnchenmedaillons und Grillwurste

Hacksteaks im Speckmantel / knusprige Bauchscheiben
Gegrillte Gemusespielée

Gebratene Knoblauchpilze mit Tzatziki

Rostkartoffeln

saisonales Salatbuffet, Antipasti-Auswahl
Partybroétchen, Dips und Saucen

25,00 €




KLASSISCH WESTFALISCH*

MUnsterldnder Rindfleisch mit Zwiebelsauce und
Rostkartoffeln

saftiger Schweinekrustenbraten mit Zwiebelchampignons
geschmorte Rinderrouladen in eigener Sauce

frisches MarktgemuUse mit Sauce Hollandaise

knackige Blattsalate mit Tomate und Gurke
Rostkartoffeln und Kartoffelgratin

26,50 €

REISE UMS MITTELMEER®

geschmorte Minihaxen mit Tomaten-Paprikagemuse
gebratene Hadhnchensteaks mir Kaseknoblauchsauce
Gyrospfanne und Tzatziki und Krautsalat
Seehechtfilet mit geschmorten Tomaten
Thymiankartoffeln, Bandnudeln

Antipasti-Auswahl

Ciabatta und Dips

28,00 €




.NORDDEUTSCHE LECKEREIEN

,Cuxhavener Krabbensuppe”

geraucherter Lachs und Makrele mit Honigsenfsauce
auf Buchenholz gerducherte Forelle mit Meerrettich
suflb-sauer eingelegte Heringe

luftgetrocknete Mettwurst mit Cornichons
Kartoffelsalat mit Krautern

Gurken- und Blattsalate

Scholle ,Finkenwerder Art” mit Butterkartoffeln
Lammkeule mit Rosmarin und Stielmus
Backschinken mit Sauerkraut

Rahmkartoffeln mit Speck

Schmaorkes

33,50 €

JLEICHT & LECKER®

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Geschwenkte Zucchini mit Rosmarin

Gruner Salat mit Gurken, Tomaten und Paprika
Vitello Tonnato mit Thunfisch-Kapernsauce
Melone mit westfalischem Knochenschinken
Mariniertes Lachsfilet mit Limettenschaum
Gebratene Hahnchensteaks mit Krautersauce
Pikantes Tomaten—Paprika Couscous

29,00 €



VEGETARISCHE ALTERNATIVEN

e Geschmortes Ofengemuse mit Krautern der Provence und
Knoblauchdipp

e Geflllte Paprikaschoten mit Fetakdse und Tomatenrisotto

e \egetarische Lasagne mit Tomaten, Zucchini, Knoblauch,
Barlauchpesto und Mozzarella tberbacken

e Gebratene Gnocchi mit Spinat und Gorgonzola

e ,0mas Gemusepfanne” Steckruben, Kohlrabi, Karotten,
Pastinake, Fenchelknollen in Butter angeschwitzt und
karamellisierte Zwiebeln

e Spargelgratin mit mediterranen Gemusen

e Barlauchnudeln mit gebratenen Waldpilzen

e Pikanter Tomaten-Paprika-Couscous

e Dreierleivom Kohlrabi

MWINTERLICHE LECKEREIEN ©

Wildrahmsuppe

Hirschkalbskeule mit Madeirasauce

Gefullte Kalbsbrust mit Champignons

herzhaftes Wildragout mit Waldpilzen und Preiselbeeren
Wintergemuse/ Rahmwirsing/ Apfelrotkohl

Nussspatzle und Butterkartoffeln

30,00 €



SUPPENBUFFLT

Wahlen Sie drei verschiedene Suppen, inkl. Partybrétchen

e Westfalische Hochzeitssuppe

o kraftige Gulaschsuppe mit Paprika

e Wildrahmsuppe mit Waldpilzen

e Kasesuppe mit Hackfleisch und Fruhlingszwiebeln

e Reitersuppe mit Kidneybohnen und Hackfleisch

e Tomatencremesuppe mit Barlauchpesto

e Brokkolicremesuppe mit Gemusestreifen

e Kartoffelcremesuppe mit/ohne Mettwurst und
Gemusestreifen

9,50 €

KLEINE PARTYMITS......

e Currywurst mit Brotkorb 8,00 €

e Gyrospfanne mit Kraut, Tzatziki und Fladenbrot 11,00 €

e Schnitzel und Partyfrikadellen, Pizzaschnecken,
Brotkorb und Kasebrot mit Dips 12,50 €




Darf es vielleicht ein Nachtisch sein?
Hier eine stiRe DESSERTAUSWANL:

e MUnsterlander Herrencreme 4,50 €

e Mascarponecreme mit Waldbeeren 5,00 €

e Mousse au Chocolat 5,00 €

e Rote Grutze mit Vanillesauce 4,50 €

e Welfencreme 4,50 €

e Mandarinencreme 4,50

e Frischer Obstsalat mit/ohne Cointreau 5,00 €

Alle Preise giiltig ab 01/2024



